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GRILOVACI ZULOVE DESKY

Zulova deska je uréena pro pe¢eni masa, ryb a jinych potravin pii vysokych teplotach.
Pti vysokeé teploté desky se vyuzije pii ptipraveé tuk obsazeny v potravinach a zadny dalsi tuk
tak nemusite pouzivat.

Pfi pouzivani grilovaci Zulové desky prosime dodrZte nasledujici pokyny :

1./ptiprava pted prvnim pouZzitim

e Zulova deska musi byt dokonale vyschla piirozenou cestou.

e Pied prvnim pouzitim natfete desky trochou jedlého oleje a vlozte tyto desky
do neptedehraté trouby. Zde desky béhem 30 min zahfejte az na maximalni
teplotu /200 — 250 °C/ a nechte pozvolna vychladnout. Teprve poté jsou
desky pripraveny k dal§imu pouziti.

2./pouziti

e Desky vlozte do krbu jiz pti zatapéni /ithned po podpaleni di. uhli/ do nejvyssi
polohy /tfeti drazka/, min. 15 ¢m nad rozpalované df. uhli na dobu 20-30
min. Tak je zajisténo pozvolné prohtivani. Teprve po uplném prohtati v této
poloze je mozno v piipadé nutnosti snizit polohu do drazky druhé /tj. min 10
cm na rozpalenym dievénym uhlim/. Do polohy nizZ§i nikdy desku
nevkladejte a rovnéz nevkladejte do jiZ roztopeného krbu chladné desky.
Pti nedodrZeni vyse uvedenych zasad hrozi popraskani a destrukce desek.

e Pii predehiivani desek na grilu je tieba vyloucit jeji pfimy styk s plamenem.

POZOR

e Pii zahfivani i ochlazovani desek je tfeba vyloucit prudké zmény teploty. Nahtaté
desky nikdy neochlazujte vodou a desky cCistéte vzdy ve vychladlém stavu.
Nepouzivejte Zadné Cistici prostredky.
Zulova deska je piirodni material a proto je mozné, Ze se pies viechna vyse
uvedena opatteni vlasova trhlina ptesto vytvori. Vlasovéa trhlina nema vliv na
funkeci a pouziti a neni divodem k reklamaci.

e VySe uvedené zasady plati pfedevSim pro pouziti desek ve vybranych typech
zahradnich krbG Norman a v origindlnim drzéku. Nelze zarucit trvanlivost
desek pfi pouziti na jiném typu topenisté. Pfi nedodrzenim uvedenych pokynt
nelze uplatnit pfipadné reklamace.

Ptejeme Vam mnoho krasnych chvil pfi grilovani
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WICHTIGE HINWEISE ZUM GEBRAUCH DER GRANITPLATTE

Der Grillgranit ist geeignet zum Grillen von Fleisch, Fisch, Gemiise usw.
Wenn der Grillgranit die erforderliche Temperatur erreicht hat, kommen Sie ohne
Verwendung von Speisedl aus. Der eigene Saft des Grillguts reicht aus.

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG IMMER BEACHTEN.

- Die Granitplatte muf} absolut trocken sein.

- Vor der ersten Benutzung mit etwas Speisedl einreiben und im nicht vorgewérmten
Backofen legen. Danach stellen Sie den Backofen auf 200-220° ein und erhitzen die
Platte auf diese Temperatur ca. 30 Minuten .Danach die Platte abkiihlen lassen,
erst jetzt ist die Platte fiir den Gebrauch vorbereitet.

GEBRAUCH DER GRANITPLATTE

- Direkt nach dem Anziinden der Holzkohle oder Grillbriketts
die Platte in der hochsten Grillstufe einlegen.

- Der Mindestabstand zur Holzkohle oder Briketts sollte beim Vorwiarmen mindestens
15 cm betragen.

- Die Platte ca. 25-30 Minuten vorwéarmen.

- Danach, falls erforderlich, darf die Platte erst in der 2. Grillstufe gelegt werden,
aber immer ein Mindestabstand von 10 cm einhalten.

ACHTUNG

- Immer Mindestabstand zur Glut von 10 cm einhalten.

- Beim Vorwirmen der Platte im Grill unbedingt Kontakt mit Flammen vermeiden.

- Beim Vorwérmen und Abkiihlen grof3e Temperaturschwankungen vermeiden.

- Niemals die Platte mit kaltem Wasser abkiihlen.

- Platte nur im kalten Zustand reinigen, keine chemischen Reinigungsmittel verwenden.
- Bei Nichteinhaltung dieser Punkte konnen Risse oder Abplatzungen auftreten.

Die Granitplatte ist ein Naturprodukt, deshalb kénnen trotz Einhaltung der o.g.
Punkte Haarrisse entstehen, die die Funktion nicht beeintriachtigen und deshalb kein
Reklamationsgrund sind.

Die Granitplatte ist nur geeignet zur Verwendung in Grillkamine.
Bei anderweitiger Benutzung erlischt jeglicher Garantieanspruch.



