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3/ Uzeni a douzovani krb u Atlas

Metodu uzeni a douzovani Ize pouZit pro tpravu syrovych (uzeni) nebo jiz dfive

tepelné opracovanych (douzovani) potravin (masné vyrobky, uzeny syr, ryby.....). Q U AT RO
d

Vicetcelovy zahradni krb
Atlas

Upravovana potravina se umisti do prostoru kominku krbu. Z krbu se vyjme délici
plech spalovaciho prostoru (18a) a spalovaci prostor se uzave krytem ohnisté (17a).
Pro kontrolu teploty je mozno vloZit teplomér do otvoru v dvitkdch udirny.

Po rozdélani mirného ohné (nutno pouzit vhodné druhy deva, napf. dub nebo buk)
Ize v douzovaci komore dosdhnout potiebnou teplotu (60 — 90°C) a docilit efektu
Cerstvé vyuzenych potravin.

V pifipadé pouZiti této metody je nutno pfipomenout nevhodnost prehnaného uzeni
tzv. “do ¢erna”, pii kterém miize obsah Skodlivych létek znehodnotit upravovanou
potravinu.
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4/ Peceni

Pri peceni postupujeme stejné jako pfi nepfimém grilovani, avsak na rost je tfeba
v tomto pfipadé poloZit kamennou desku (neni soucasti zakladni sestavy). Po
potfebném predehiati kamenné desky a prostoru ohnisté je mozno na desce upéct
napr. pizzu nebo koldc.

Tato metoda vyzaduje jiz jisté zkusenosti a dspéch je zarucen jen pii dosaZeni
spravnych teplot v uzavieném prostoru ohnisté.
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QO Seznam dilii: 10. Kryt kominu 17¢. Rodt
1. Zakladova deska 1. Popelnik (a, b) 17d Plech, klapka
2. Dolnidil 12. Samotovy obklad (a, b, ¢, d) 17e. Hacek (3x)
3. Pracovni deska 13. Grilovaci rost 171, Tycka ey i
4. Bocni dil horni, levy s odnimatelnymi drzadly 17g. Teplomér gy Ly SATH g
¥ : = 5. Zadni dil horni 14. Litinova miizka 18a. Délici plech v ]
, " S -+ . - 7 4 6. Bocni dil horni, pravy 15. Dlazha 18b. Drzék plechu Ve .
QO Zakladni varianta zahradniho krbu ,Atlas Quatro” obsahuje ve 7. Piednid kominu 16. - Ochranny plech Ct rl fu n kce e d noho
P R, 8. Zadni dil kominu 17a. Kryt topenisté
Standardm Vybave tyto prka: 9. Douzovaci nastavba kominu 17b. Dvitka do komina

Kryt ohnisté s dviiky (17a), dvitka udimy s rémem (17b), nerezovy rost 165 mm h d 4 h k b

x 165 mm (17¢), klapka udirny (17d), nerezové hacky 3 ks (17e), nerezova trubicka Za ra n I O r U
1ks (17f), teplomér (17g), délici plech a vodicilisty (18a,18b), nerezovy grilovaci rost NORMAN spol S0
s odnimatelnymi drZadly (13), rozdélovaci mfizka (19).
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Atlas QUATRO

QO Funkce:

Zahradnikrb“Atlas Quatro” je rozsifend varianta oblibeného zahradniho krbu “Atlas”
s betonovou stfechou. Provedeni Quatro obohacuje moZnosti pouziti zahradniho
krbu o nékolik dal3ich funkci. V krbu “Atlas Quatro” mlizete nejen béznym zpiisobem
grilovat, ale také douzovat napf. klobdsy, Spekéacky a jiné masné vyrobky.

Diky krytu ohnisté (17a), vioZenému délicimu plechu (18a) ve spalovacim prostoru
a rozdélovaci mfizce dfevéného uhli (19) je mozno pouZit téZ metodu nepiimého
grilovani, pomoci které Ize bez nutnosti otaceni péct véti kusy masa nebo napf.
kufe vcelku.

Doplnite-li pfi nepfimém grilovani grilovaci rost s odnimatelnymi drzadly (13)
0 kamennou desku (neni soucasti zdkladni sestavy), dokdZete bez problému upéct
pizzu nebo kolac.

QO Popis metody:

1/ Pfimé grilovani

Primé grilovéni se provadi tak, Ze grilovany pokrm je umistén na grilovacim rostu
(13) pfimo nad sélajicim dfevénym uhlim. Pfi pfimém grilovéni je tfeba vyjmout
z krbu délici plech spalovaciho prostoru (18a). Kryt ohnisté (17a) neni nutno
pouzivat, avak pfi jeho poufiti Ize snadno zabranit prudkému vzplanuti dfevéného
uhli zvI&sté pii grilovani tuénéjsich druhd masa.

Primé grilovani je vhodné pro klobdsy, Zebirka, zeleninu, mensi ryby, steaky a dalsi
druhy pokrmd, jejichZ piiprava trvd méné nez 25 minut.

2/ Nepiimé grilovani

Pfi nepfimém grilovani je dfevéné uhli umisténo po obou strandch ohnisté za tzv.
rozdélovaci miizkou (19). Pfi tomto zpdsobu grilovéni je nutno vloZit do vodicich
list (18b) délici plech spalovaciho prostoru (18a) a pouzit kryt ohnisté (17a).
V takto uzavieném ohniti se zvy3i teplota a Zhavy vzduch se rovnomérmé pohybuje
kolem pokrmu, umisténého na grilovacim rostu (stejny proces, ktery probiha
v horkovzdu3né troubé). Teplotu v ohnisti je mozno kontrolovat pomoci teploméru
(17g), zasunutého do otvoru v krytu ohnisté.

Pri tomto zplisobu grilovani je vyhodné umistit doprostied rozdélovaci miizky
(pod grilované maso) vhodnou Zaruvzdornou misku, kterd zachyti Stavu a tuk,
odkapavajici z masa. Diky tomuto opatfeni nedojde ke zneciSténi litinové mfizky
a popelniku.

Metod_wmg’hq ) grilovéni pouzivdme v pripadé, kdy chceme piipravit velké kusy

masa, napr. Wkﬁ:‘ pecené, velké ryby apod., tedy ve§kw
priprava trva dél 25 minut. r_
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Ctyfi funkce v jednom zahradnim krbu

Prehled grilovacich metod
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